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 I. Форма на обучение: самостоятелна 

 

II. Начин на провеждане на изпита: практически изпит 

 

III. Изпитни теми: 

 

Раздел I. Презентацията на ястия и десерти 

Тема 1. Цел, характеристика и значение на презентацията на ястия и десерти 

Тема 2. Дизайн на ястието и продуктите в него 

 

Раздел IІ. Аранжиране на ястията в чиниите 

Тема 1. Базови правила  за аранжиране 

Тема 2. Цветово аранжиране 

Тема 3. Текстура 

Тема 4. Декориране на чиния 

 

Раздел ІIІ . Инструменти за декорация 

Тема 1. Видове инструменти за декорация 

Тема 2. Предназначение 

 

Раздел ІV . Карвингът като изкуство за дизайн на ястия 

Тема 1. История на карвинг изкуството 

Тема 2. Карвинг с плодове 

Тема 3. Карвинг със зеленчуци 

Тема 4. Съхранение на изделията за декорация 

 

Раздел V . Основни техники при дизайн и декорация на кулинарни изделия  

Тема 1. Техники за украса на блюда със сос 

Тема 2. Гарниране на чинии с подправки 

Тема 3. Поръсване на чинията 

Тема 4. Рисуване на паяжина 

 

Раздел VI. Дизайн и декорация на студени предястия 

Тема 1. Дизайн на салати  

Тема 2. Дизайн на кулинарни коктейли 
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Раздел VII. Дизайн и декорация на супи 

Тема 1. Дизайн на крем супи чрез шприцоване 

Тема 2. Декорация на крем супи с основен продукт 

 

Раздел VIІI. Дизайн и декорация на основни ястия 

Тема 1. Декорация на основно ястие със сос 

Тема 2. Декорация на основно ястие с ядливи цветя 

Тема 3.Декорация на основно  ястие с хлебни изделия 

 

Раздел IХ. Дизайн и декорация на десерти 

Тема 1. Декорация на десерт с шоколад 

Тема 2. Декорация на десерт с фондан 

Тема 3. Декорация на десерт с плодове 

 

 

IV. Критерии за оценяване: 
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V. Оформяне на оценка: 

 

Цифровата оценка = получения общ брой точки х 0,06 с точност до единица 

 

 

VІ. Литература 

1 . Сборник рецепти за заведения за обществено хранене. Издателство “Техника” 

2003г. 

2. Кулинарна енциклопедия. Издателство „Хермес“ 2010 г. 

3.Технология на кулинарната продукция, издателство „Матком“2013 
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